Cuisine evolutive

MENU du 04 au 08 novembre

VENDREDI

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
ENTREES Bettraves Potage au potiron Saucissonnade (#) Tomates ceufs mayo
e e e e
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beeuf braisé sauce Wings de poulet aux ) ,
Saucisses Knack (#) . Paupiette au cidre |, . & P Tandoori de volaille
piquante epices _
PLAT DU JOUR .
Haricots blancs a la ) i . )
Frites Coquillettes Riz et haricots rouge Semoule
bretonne '
Camenbert Fromage blanc sucré Saint Nectaire Gouda
FROMAGE / LAITAGE
DESSERT Mousse au chocolat Galette Bretonne Compotes Fruit de saison

(#) plat contenant du porc

e

& oduits locau
% 4:? produits locaux

produits de saison

¥ produits faits maison

4?&/ Viande Bovine Frangaise

4)\
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Sg;{ﬁg/ Viande Porcine Frangaise
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