Cuisine évolutive

. / : MENU du 14 au 18 octobre
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREES Bettraves CEufs mayo Carottes rapées Salade, mimolette Crepe au fromage
Ar . Steak de colin,
Roti de porc au jus (#) , .
tomates et épinards )
: ; - Parmentier de Canard
PLAT DU JOUR Raviolis Couscous (#)
Haricots a la bretonne | Purée d'haricots verts
FROMAGE / LAITAGE Gouda Mimolette Brie Cantafrais Yaourt pulpé
DESSERT Fruit de saison Liégeois chocolat | Compote de pommes Carré coco Palet breton

(#) plat contenant du porc
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produits faits maison

» Viande Bovine Francaise

48
%2/ Viande Porcine Francaise
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